
Tritacarne da banco statico BMS22 e BMS32

Tritacarne professionale Berkel - Linea BMS

La linea di tritacarne professionale BMS è adatta per piccoli negozi
retail e catering che cercano oltre alla qualità anche un prezzo
competitivo. Questo tritacarne è disponibile con piastre 22 e 32. Tutte
le versioni sono realizzate in acciaio inox ed in versione da banco.
Facile da usare, smontabile per una perfetta pulizia, garantisce un’
ottima qualità della carne tritata. Robusto, affidabile  e sicuro è dotato
di motore che offre un’ottima potenza.

Dimensioni  e Specifiche Tecniche

SPECIFICHE DI SPEDIZIONE
Dimensioni gabbia Peso

LordoModello Lunghezza Larghezza Altezza
BMS22T 550 mm 400 mm 670 mm 38 kg

BMS32T 700 mm 450 mm 720 mm 49 kg (Trifase)
59 kg (Monofase)

Conformità CE: Direttiva Macchine: 2006/42/EC - Direttiva EMC:  2004/108/EC – Direttiva Basso Voltaggio: 2006/95/EC

SCHEMA DIMENSIONI

DIMENSIONI
Modello BMS22T BMS32T
A mm 410 mm 490 mm
B mm 310 mm 340 mm
C mm 510 mm 530 mm

SPECIFICHE
Modello BMS22T BMS32T
Modello 22 32
Posizionamento Tavolo Tavolo
Produttività 300 kg/h 500 kg/h

Specifiche elettriche
230V 50Hz Monofase

o
400V 50Hz Trifase

230V 50Hz Monofase
o

400V 50Hz Trifase
Specifiche motore 1,1 kW 2,2 kW
Dimensioni d’ingombro
(lxwxh) 410 x 310 x 510 h mm 490 x 340 x 530 h mm

Peso Netto 32 kg 43 kg (Trifase)
53 kg (Monofase)

Opzioni:
Tramoggia gigante
3 pezzi Unger ( invece del sistema standard Enterprise)
5 pezzi Unger (invece del sistema standard Enterprise)


